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HOYMILLE RESTAURANT SCOLAIRE (ALSH) T 11 ®
Du 07/04/2025 au 11/04/2025

Menu tradition

Velouté de légumes o
Pastasotto aux courgettes Bio et fromage ail et fines herbes o)
Géteau 2 la vanille du chef ( farine Bio ) @O

Carottes Bio rapées “ - Vinaigrette au citron
Emincé de filet de poulet 0 - sauce curcuma
[Fricassée de colin MSC @ - Sauce curcuma
Riz d'or Bio @

Yaourt aromatisé

Salade batavia - Vinaigrette Caesar
Jambon blanc

/Poisson pané 100 % filet Msc @
Frites des Hauts de France ©

Sauce ketchup
Fruit de saison

Rosette @
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Marmite de poisson blanc ® - sauce nigoise

Semoule Bio @
Flan au chocolat

Soupe douceur a la tomate 1)

Cordon bleu de dinde 0
/Croq fromager

Purée de carottes de la ferme d'Arnaud Coutiches ( 59 ) et pommes de terre o
Compote pomme

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

o Plat signature @ Bio OOrigine France ®Produit labellisé ®Régional Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise
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Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Sandwich thon mayonnaise
Sandwich jambon Chips Compote de pomme en gourde
Sandwich fromage
Wrap au poulet
Sandwich thon mayonnaise Chips Compote de pomme en gourde

Sandwich jambon
Sandwich fromage
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vendredi

OPIat signature @Bio OOrigine France ““ Produit labellisé @Régional

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise




