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17/11/25 18/11/25

Velouté de Chou-Fleur Quiche Lorraine

Créme de saumons Escalope de volaille local

sauce Forestiére aux
champignons frais locaux

a I'ANETH
Galette végétale

sauce Forestiére aux
champignons frais locaux

Fromage rapé Poélée Forestiere

Coeur de blé tendre et
savoureux

Pates locales

pomme local bio lle flottante

19/11/25

Feuilleté au fromage fondant

Couscous de boulettes et
merguez locales

Sauce orientale

Couscous aux pois chiche

Sauce orientale

Légumes couscous préparés
par nos soins

Semoule fine

CLEMENTINES

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la moyenne de consommation dans nos restaurants :

20/11/25

Céleri rémoulade au curry

Jambon grillé local

sauce au POIVRE vert

Beignet de calamar

ketchup maison

Carottes vichy

Gratin dauphinois

Yaourt fermier local

21/11/25

Betteraves rouges locales et
dés de mimolette

Emincé de porc au spéculoos

sauce spéculoos

Emincé végétal

Brocolis a la créme

Moelleux aux poires et
CHOCOLAT

de produits frais

de produits locaux




