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Saucisson a l'ail local et

VDS ale ool B @ Tranche de mimolette condiment

Carottes rapées et ANANAS Salade de mache vinaigrette

fromage fondu au CIDRE .
9 SV : CEuf dur mayonnaise
2 Omelette —_ " . . .
Crépinettes de porc local z P . Blanc de poulet local grillé Filet de lieu frais Chili con carne
préparée par nos soins
sauce moutardée sauce tomate et basilic sauce barbecue maison créme au cidre sauce aux épices douces
Finger mozzarella Filet de colin meuniére Chili sin carne
sauce moutardée sauce barbecue maison sauce aux épices douces
. — o , . Poélée HARICOTS ROUGES et
Haricots verts persillés Fromage rape Purée de patate douce Fondue de poireaux maiis
Pommes rissolées locales Pates locales Pommes vapeur Boulgour parfumé Riz pilaf
Pomme au four 2 . 5 - 5
Yaourt brassé fermier local Creme dessert fermiere locale Ananas a la VANILLE Mousse au chocolat

sauce au caramel

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la moyenne de consommation dans nos restaurants :

de produits frais de produits locaux




