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03/11/25 04/11/25

Velouté de POTIMARRON e G E el ety E
pommes locales

Bolognaise de boeuf local Sauté de poulet local

aux tomates local sauce aigre douce

Bolognaise de légumes CEufs brouillés

aux tomates locales Sauce aigre douce

Fromage rapé par nos soins Petits pois et carottes
Pates Riz créole
Fromage blanc local sucré au Salade de fruits frais
miel parfumée a la CANNELLE

05/11/25 06/11/25
Potage aux légumes Céleri rémoulade au fromage
d'automne blanc

Flamiche au Maroille AOP Filet de poisson

07/11/25

Salade verte croitons et Mais

Sauté de porc

sauce moutarde a l'ancienne fagon carbonnade Flamande

Salade verte locale Fondue de poireaux bio

Purée de pommes de terre
locales

Créme dessert fermiére locale
Gauvufre au sucre
au chocolat

Filet de colin

sauce au beurre blanc

Poélée de carottes bio

Pommes sautées

Moelleux au chocolat
préparé par nos soins

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.

Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la moyenne de consommation dans nos restaurants :

de produits frais

de produits locaux




