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Rouleau de jambon et
fromage ail et fines herbes
SV : Rillettes de thon

Octobre rose :
Houmous de betteraves

Salade de pommes de terre

Salade d'endives aux NOIX Tarte aux fromages locaux locales et CIBOULETTE

Paupiette de porc local Filet de colin Lasagnes aux petits Iégumes Boulettes d'agneau Hamburger rose
sauce au Maroilles AOP sauce aux AGRUMES sauce orientale sauce cocktail
Filet de colin d'Alaska Boulettes de soja Fishburger rose
sauce au Maroilles AOP sauce orientale sauce cocktail
Fromage rapé Epinards a la béchamel Salade verte locale Lomes CeUicells Coleslaw et salade verte

préparés par nos soins

Pates locales Riz pilaf Semoule Pommes quartier avec peau

Pudding maison aux pommes
locales

Fromage blanc local

Compote de poires locales Poire locale " .
coulis de fruits rouges

Quartiers d'orange
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2 / ) Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
: / Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la moyenne de consommation dans nos restaurants :

de produits frais de produits locaux




