
HOYMILLE RESTAURANT SCOLAIRE T 12
Du 24/02/2025 au 28/02/2025

Régional Plat signature Produit labellisé Bio Origine France
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de bœuf, porc, veau et volaille sont d'origine française

 

Menu tradition Menu tradition

Lu
nd

i

Velouté de butternut 
Jambon blanc Label Rouge
/Bâtonnets de fromage
Petits pois, carottes et pommes de terre fraiches

Vache qui rit Bio 
Crème dessert au chocolat
*

Velouté de butternut 
Jambon blanc Label Rouge
/Bâtonnets de fromage
Petits pois, carottes et pommes de terre fraiches

Crème dessert au chocolat
*

M
ar

di
Céleri râpé - Sauce rémoulade
Croq fromager - Sauce tomate
Fusilli Bio 
Suisse sucré
Salade de fruits frais
*

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Croq fromager - Sauce tomate
Fusilli Bio 
Salade de fruits frais
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Salade verte - Vinaigrette à l'échalote
Hachis Parmentier de boeuf 
/Parmentier de lentilles BIO et légumes à la tomate

Gouda Bio 
Yaourt sucré de la Ferme des anneaux (59) 
*

Salade verte - Vinaigrette à l'échalote
Hachis Parmentier de boeuf 
/Parmentier de lentilles BIO et légumes à la tomate

Yaourt sucré de la Ferme des anneaux (59) 
*

Ve
nd

re
di

Flamiche aux poireaux ( farine Bio ) 
Fricassée de colin MSC  - Sauce aux quatres épices
Riz Bio créole 
Cantal AOP
Banane Bio 
*

Flamiche aux poireaux ( farine Bio ) 
Fricassée de colin MSC  - Sauce aux quatres épices
Riz Bio créole 
Banane Bio 
*


